
PATA NEGRA VALDEPEÑAS
GRAN RESERVA 2010
Tempranillo 100%. 
13% vol.
Crianza de 18 meses en barricas de 
roble americano y francés. 

NOTAS DE CATA
Color rojo rubí profundo, con
reminiscencias de rojo teja.
Un bouquet elegante de cuero y
vainilla con aromas de fruta
madura.
En boca es equilibrado pero
voluminoso, con intensos sabores a
fruta negra, especias y taninos
aterciopelados que perduran en el
paladar.

MARIDAJE
Perfecto con carpaccio de carne y
queso parmesano, o también con
carne a la brasa con queso
Manchego muy curado.

Temperatura óptima de servicio:          
18 - 20 º C.
Se recomienda decantar o airear el vino 
antes de servir.
Gran potencial de envejecimiento en botella.
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