
PATA NEGRA TORO
ROBLE 2018
Tempranillo 100%.
14,5% vol.
3 meses de crianza en barricas nuevas 
de roble francés.

NOTAS DE CATA
Color cereza rojo oscuro, con ribete
morado. Intensos aromas primarios
de bayas negras que están
integradas perfectamente con las
notas tostadas adquiridas por su
tiempo en barrica.
Potente, sabroso y equilibrado, con
taninos maduros que dan una
agradable sensación de cuerpo en
boca.

MARIDAJE
Excelente con platos picantes, carne
asada o pasta boloñesa.

Temperatura óptima de servicio:          
15 - 16 º C.
Se recomienda decantar o airear el vino 
antes de servir.
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