
PATA NEGRA RIBERA DEL DUERO
ROBLE 2018
Tempranillo 100%.
13.5% vol.
4 meses de crianza en barricas de roble 
francés.

NOTAS DE CATA
Color rojo cereza intenso.
Aromáticamente intenso, con notas
de frutos rojos y toques tostados
notables, provenientes de la
madera.
Amplio en boca, sabroso y
estructurado. Los taninos de la fruta
y la madera bien redondos y
aterciopelados lo hacen un vino
persistente.

MARIDAJE
Muy versátil. Buen acompañante
para carnes en barbacoa, pasta,
comida picante y embutidos.

Temperatura óptima de servicio:             
14 - 16º C.
Se recomienda decantar o airear el vino 
antes de servir.
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