
PATA NEGRA RIBERA DEL DUERO
CRIANZA 2016
Tempranillo 100%.
14.0% vol.
12 meses de crianza en barricas de 
roble francés y americano.

NOTAS DE CATA
Color rojo cereza intenso.
Aromas primarios, afrutados, de
cereza silvestre, sobre un fondo de
tostados con vainilla y un toque de
incienso.
Maduro, sabroso y largo en el
paladar, envuelto por taninos
redondos que dan un retrogusto
agradable.

MARIDAJE
Perfecto con comidas copiosas.
Carnes al horno, estofados.
Pero también por copas.

Temperatura óptima de servicio:             
16º C.
Se recomienda decantar o airear el vino 
antes de servir.
Buen potencial de envejecimiento en botella.
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